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W Vendredi 01 avril t\l

Fromage*

Eufs brouillés portugais*
Printaniére de légumes
sauce moutarde
Tartelette aux fruits*

MENU PREVISIONNEL DU MOIS D’AVRIL 2022
Convives Collége Paul SYMPHOR
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Lundi 04 avril
Salade coleslaw*
Hamburger maison*
Frites*
Apple pie*
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Mardi 05 avril &
Tartare de tomates*
Jambon de dinde*
Paélla*
(riz safrané/poulet/merguez)
Flan vanille sauce caramel*

-4

©>  Jeudi 07 avril
Melon*
Bacalao*
(Béchamel de morue)

Floup chocolat*

w Vendredi 08 avril

Chiffonnade de laitue*
Vinaigrette maison
Poisson frit mariné*

Lentilles*
Bananes jaunes locales .
de Martinique e

Flan coco gélifie*

Bon appetit
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Jeudi 21 avril

Salade chou fromage*
Vinaigrette maison
Poulet sauce aigre - douce
Riz safrané
Ananas*

€ Vendredi22avril |

Fromage « Samos »*
Omelette au fromage*
Carottes / Chou fleur*

Prince de LU chocolat*

@ Lundi25 avril
Salade de carottes* o
Vinaigrette maison >

Saucisses de Strasbourg*
locales aux légumes 7
Semoule*
Yaourt nature sucré*

Mardi 26 avril

Salade de laitue*
Vinaigrette maison
Boulettes de beuf*
aux épices créoles*

Purée Crécy*
Pomme golden*
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- W Jeudi 28 avril

)

Salade de tomates*
Vinaigrette maison
Court - bouillon de poisson*
aux légumes couscous
Riz blanc
Glace vanille / chocolat*
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Vendredi 29 avril (S0

Concombres émincés*
Vinaigrette maison
Steak végétarien*

Petits pois carottes*

Fromage blanc sucré*

CAISSE DES ECOLES DU ROBERT - Pole Restauration Tél. : 05.96.65.10.61 - Fax : 05.96.65.28.71 - Mail : caissedesecoles@yville-robert.fr

* sous réserve de disponibilité ou de saison w Plat composé cuisiné « maison » ‘% Produit a base de « porc local » m Produit issu de I’agriculture biologique s~ Produit label RUP Martinique




